Powiatowy Inspektorat Weterynarii w Brzegu

Przetworstwo mleka - poradnik
=]

Poradnik jest dostepny do wyswietlenia tutaj:

Poradnik - ZOBACZ

Karty Operacji - ZOBACZ

Karta Procesu 1. Produkcja mleka - ZOBACZ

Karta Procesu 2. Mleko spozywcze surowe do sprzedazy - ZOBACZ
Karta Procesu 3. Mleko spozywcze pasteryzowane - ZOBACZ

Karta Procesu 4. Smietana i $mietanka - ZOBACZ

Karta Procesu 5. Masto - ZOBACZ

Karta Procesu 6. Mleczne napoje fermentowane - ZOBACZ

Karta Procesu 7. Sery twarogowe i Swieze - ZOBACZ

Karta Procesu 8. Sery kwasowo-podpuszczkowe - ZOBACZ

Karta Procesu 9. Sery miekkie podpuszczkowe - ZOBACZ

Karta Procesu 10. Sery dojrzewajace nisko dogrzewane - ZOBACZ
Karta Procesu 11. Sery dojrzewajace srednio i wysoko dogrzewane - ZOBACZ
Karta Procesu 12. Sery z przerostem plesni - ZOBACZ

Karta Procesu 13. Sery zwarowe - ZOBACZ


https://drive.google.com/file/d/1BY3r8oabTa1So1X9KXYGJnbE86r-eg3K/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rSzNaUTNTeGljd1E/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rYVQtcENRWG9HRWc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rR2lLS2RHRjNLeFE/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rWVRhaTRhWXAzcXc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rZUMwc0ZZQjNOWWc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rZEZTSFo5UlZyRkE/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rVHR5MVRlbUxZYjA/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rcTFEcXdXWk1fNU0/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rY1ZnQ2RGYVMyb0k/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rS3NoU3ZUVkJWZ00/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rX0JfUTlTdmJ1bTQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rTUpUaVB4MnVqN2s/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rcllNcUE1eS15TUk/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/0B1UcRnscPf4rX2xQSlNtS3J2Zlk/view?usp=sharing

